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- Comprehensive evaluation of emulsifying and foaming properties of Gleditsia caspica seed galactomannan as a new source of hydrocolloid: Effect of extraction method. [] [], Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Kaini Hossin (2022)., FOOD HYDROCOLLOIDS, 131(1), 107758.

- مدل سازی فرآیند استخراج با پیش تیمار فراصوت گالاکتومانان از دو دانه شنبلیله (Trigonella foenum – graceum) و لیلکی ایرانی (Gleditsia caspica): استفاده از روش عددی معکوس. نیکنام عیدیان رسول, ابراهیم زاده موسوی سیدمحمدعلی, کیانی حسین (1401)., مجله علوم و صنایع غذایی ایران, 19(127), 13-29.

- استفاده از روش عددی معکوس در مدل سازی فرآیند استخراج با پیش تیمار مایکروویو گالاکتومانان‌های حاصل از دانه شنبلیله (Trigonella foenum – graceum) و دانه لیلکی ایرانی (Gleditsia caspica): محاسبه ضرایب انتقال جرم. نیکنام عیدیان رسول, ابراهیم زاده موسوی سیدمحمدعلی, کیانی حسین (1401)., مجله علوم و صنایع غذایی ایران, 19(127), 61-77.

- Modifying the Stability and Surface Characteristic of Anthocyanin Compounds Incorporated in the Nanoliposome by Chitosan Biopolymer. Homayoonfal Fini Mina, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Kaini Hossin, Askari Gholamreza, Desobry Stephane, Arab-Tehrany Elmira (2022)., Pharmaceutics, 14(8), 1622.

- Preparation of octenyl succinylated kappa-carrageenan; reaction optimization, characterization, and application in low-fat vegan mayonnaise. Pourramzan Hamidreza, Labbafi Mazraeh Shahi Mohsen, Khodaeiyan Changi Faramarz, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Gheraghani Mohammad, SAADATVAND MELIKA, Mahmoudi Alireza (2022)., International Journal of Biological Macromolecules, 223(223).

- Effect of ultrasonication on rheological aspects and storage stability of O/W emulsions containing Gleditsia caspica galactomannan – Trigonella foenum – graceum galactomannan mixtures. [] [], Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Kaini Hossin (2022)., Applied Food Research, 2(1), 100109.

- Grass pea (Lathyrus sativus L.) protein yield and functionality as affected by extraction method: Alkaline, ultrasound‐assisted, and ultrasound pretreatment extraction. Azimi Youshanloui Yeganeh, Kaini Hossin, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Abrahimzadehmosavi Zeinabsadat (2022)., CEREAL CHEMISTRY, 1(4).

- Effect of octenylsuccination of pullulan on mechanical and barrier properties of pullulan-chickpea protein isolate composite film. omar-aziz maedeh, Gharaghani Mohammad, حسینی سید سعید, Khodaeiyan Changi Faramarz, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Askari Gholamreza, F.Kennedy john (2021)., FOOD HYDROCOLLOIDS, 121(0268-005X), 107047.

- Utilization of chickpea protein isolate and Persian gum for microencapsulation of licorice root extract towards its incorporation into functional foods. Sarabi-Aghdam Vahideh, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Hamisheh Kar Hamed, Kaini Hossin, Emam Jomeh Zahra, Mirarab Razi Saeed, Rashidinejad Ali (2021)., FOOD CHEMISTRY, 362(1), 130040.

- A new source of galactomannan isolated from Gleditsia caspica (Persian honey locust) seeds: Extraction and comprehensive characterization. [] [], Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Kaini Hossin (2021)., JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, 45(10).

- THE FUNCTIONAL PROPERTIES OF RICE PROTEIN ISOLATE EXTRACTED BY SUBCRITICAL WATER.  فاطمه رئیسی, Sharifan Anoosheh, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Mortazavian Amir. M, Jannat Behrooz (2021)., Journal of Microbiology, Biotechnology and food sciences, 11(2), 1.

- Intrinsic viscosity, steady and oscillatory shear rheology of a new source of galactomannan isolated from Gleditsia caspica (Persian honey locust) seeds in aqueous dispersions. Niknam Rasoul, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Kaini Hossin (2021)., EUROPEAN FOOD RESEARCH AND TECHNOLOGY, 2021(6).

- Continuous Clarification of Barberry Juice with Pectinase Immobilised by Oxidised Polysaccharides. Hosseini Seyed Saeid, Khodaeiyan Changi Faramarz, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Azimi Seyedeh Zahra (2021)., FOOD TECHNOLOGY AND BIOTECHNOLOGY, 59(2), 174-184.

- Combined effects of octenylsuccination and beeswax on pullulan films: Water-resistant and mechanical properties. Omaraziz Maedah, Khodaeiyan Changi Faramarz, Yarmand Mohammad Saeid, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Ghareghani Mohammad, Kennedy John F., حسینی سید سعید (2021)., CARBOHYDRATE POLYMERS, 255(March 2021), 117471.

- Encapsulation of Berberis vulgaris Anthocyanins into Nanoliposome Composed of Rapeseed Lecithin: A Comprehensive Study on Physicochemical Characteristics and Biocompatibility. Homayoonfal fini Mina, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Kaini Hossin, Askari Gholamreza,  Stephane Desobry, Arab Tehrany Elmira (2021)., FOODS, 10(3), 492.

- Clarification of the pomegranate juice in a bioreactor packed by pectinase enzymes immobilized on the glass bead activated with polyaldehyde polysaccharides. Hosseini Seyed Saeid, Khodaeiyan Changi Faramarz, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Azimi Seyedeh Zahra (2021)., LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, 137(February 2021), 110500.

- Octenyl succinylation of kefiran: Preparation, characterization and functional properties. Ghareghani Mohammad, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Khodaeiyan Changi Faramarz, Yarmand Mohammad Saeid, Omaraziz Maedah, Hosseini Seyed Saeid (2021)., International Journal of Biological Macromolecules, 166(January 2021), 1197-1209.

- بررسی اثر بسته بندی اتمسفر اصلاح شده بر روی ماندگاری نان تافتون. شفیعی معصومه, یارمند محمدسعید, ابراهیم زاده موسوی سیدمحمدعلی (1399)., مجله علوم و صنایع غذایی ایران, 17(106), 10.

- Polyethersulfone membrane embedded with amine functionalized microcrystalline cellulose. Rafieyan Fatemeh, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali,  Alain Dufresne, Yuu Qingliang (2020)., International Journal of Biological Macromolecules, 164(1), 4444-4454.

- Chemical modification of pullulan exopolysaccharide by octenyl succinic anhydride: Optimization, physicochemical, structural and functional properties. Omaraziz Maedah, Yarmand Mohammad Saeid, Khodaeiyan Changi Faramarz, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Ghareghani Mohammad, Kennedy John F., Hosseini Seyed Saeid (2020)., International Journal of Biological Macromolecules, 164(December 2020), 3485-3495.

- A Health-Friendly Strategy for Covalent-Bonded Immobilization of Pectinase on the Functionalized Glass Beads. Hosseini Seyed saeid, Khodaeiyan Changi Faramarz, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Kennedy John F., Azimi Seyedeh Zahra (2020)., Food and Bioprocess Technology, 14(1), 177-186.

- Characterization and identification of sediment forming agents in barberry juice. Mousavi Sayed mohamad ebrahim, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Kaini Hossin (2020)., FOOD CHEMISTRY, 312(1), 126056.

- New Studies on the Galactomannan Extracted from Trigonella foenum-graecum (Fenugreek) Seed: Effect of Subsequent Use of Ultrasound and Microwave on the Physicochemical and Rheological Properties. Niknam Rasoul, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Kaini Hossin (2020)., Food and Bioprocess Technology, 13(5), 882-900.

- Immobilization of pectinase on the glass bead using polyaldehyde kefiran as a new safe cross-linker and its effect on the activity and kinetic parameters. Hosaini Seyed Saeid, Khodaeiyan Changi Faramarz, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Azimi seyedeh Zahra, Gheraghani Mohammad (2020)., FOOD CHEMISTRY, 309(1), 125777.

- بهینه یابی تأثیر پارامترهای دما، غلظت مالتودکسترین و فشار اتمایزر در خشککردن پاششی عصاره ترکیبی چای ترش و گل راعی بر خصوصیات کیفی و کمی پودر با روش سطح پاسخ. نماینده سحر, امام جمعه زهرا, هاشم آبادی سید حسن, ابراهیم زاده موسوی سیدمحمدعلی (1398)., تحقیقات مهندسی صنایع غذایی, 18(66).

- Amine functionalization of microcrystalline cellulose assisted by (3-chloropropyl)triethoxysilane. Rafieyan Fatemeh, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Yuu Qingliang, Jonoobi Mahdi (2019)., International Journal of Biological Macromolecules, 130(130), 280-287.

- The effect of fermentation by Lactobacillus plantarum on the physicochemical and functional properties of liquorice root extract. Abrahimzadehmosavi Zeinabsadat, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali (2019)., LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, 105(3), 164-168.

- Development of novel active coating from Sagez and Sagez-zein to increase the shelf life of sweet lemon (Citrus limetta). Karmi Nia Ahmad, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Askari Gholamreza (2019)., Journal of Food and Bioprocess Engineering, 2(2676-3494).

- Antimicrobial films based on pectin and sodium caseinate for the release of antifungal natamycin. Eghbal Noshin, dumas Emilie, Yarmand Mohammad Saeid, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Oulahal Nadia, Gharsallaoui Adem (2019)., JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, 2019(1), e13953.

- Thermodynamic and physiochemical insights into chickpea protein-Persian gum interactions and environmental effects. Mousazadeh Morad, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Askari Gholamreza, Kaini Hossin, Adt Isabelle, Gharsallaoui Adem (2018)., International Journal of Biological Macromolecules, 119(11), 1052-1058.

- The use of an innovative inverse numerical modeling method for the evaluation and parameter estimation of barberry anthocyanins ultrasound assisted extraction. Homayoonfal Mina, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Kaini Hossin, Askari Gholamreza, Khani Maryam, Rezazad Bari Mahmoud, Alizadeh Mohammad (2018)., Chemical Engineering and Processing-Process Intensification, 133(133), 1-11.

- Rheological characterization of functional walnut oil-enriched butters stabilized by the various polysaccharides. Mofid Vahid, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Emam Jomeh Zahra, Razavi Seyed Hadi, Taghi Gharibzahedi Mohammad Taghi, Jahanbakhsh Farid (2018)., JOURNAL OF DISPERSION SCIENCE AND TECHNOLOGY, 39(4), 469–477.

- Effect of salts and nonionic surfactants on thermal characteristics of egg white proteins. Nasabi Mahshad, Labbafi Mazraeh Shahi Mohsen, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Madadlo Ashkan (2017)., International Journal of Biological Macromolecules, 102(102), 970-976.

- Low methoxyl pectin/sodium caseinate interactions and composite film formation at neutral pH. Eghbal Noshin, Degraeve Pascal, Oulahal Nadia, Yarmand Mohammad Saeid, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Gharsallaoui Adem (2017)., FOOD HYDROCOLLOIDS, 69(8), 132-140.

- Effect of Freezing-Thawing and Stabilizers on the Phase Behavior of Egg Micro-Particles and Quality Attributes of Liquid Egg. Dadashi Saeed, Kaini Hossin, Rahimi Qazimahale Hajar, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali (2017)., Journal of Agricultural Science and Technology, 19(4), 821-834.

- MIGRATION Kinetics of Ethylene Glycol Monomer from Pet Bottles into Acidic Food Simulant: Effects of Nanoparticle Presence and Matrix Morphology. Farhoodi Mehdi, Mohammadifar Mohammad Amin, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Sotudeh Gharebagh Rahmat, Emam Jomeh Zahra (2017)., JOURNAL OF FOOD PROCESS ENGINEERING, 40(2), 1745–4530.

- Proniosomal powders of natural canthaxanthin: preparation andcharacterization. Ravaghi Maryam, Chiara Sinico Chiara, Razavi Seyed Hadi, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Pini Elena, Fadda Anna Maria (2017)., FOOD CHEMISTRY, 220(8), 233-241.

- Optimization of crosslinked poly(vinyl alcohol) nanocomposite films for mechanical properties. Rohi Milad, Razavi Seyed Hadi, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali (2017)., Materials Science and Engineering: C, 71(6), 1052-1063.

- تاثیر نانوذرات دی اکسید تیتانیوم بر روی ویژگیهای مکانیکی و خواص انتقالی بسته بندیهای ..... فرهودی مهدی, ابراهیم زاده موسوی سیدمحمدعلی, ستوده قره باغ رحمت, امام جمعه زهرا, ارومیه ای عبدالرسول (1395)., مجله علوم و صنایع غذایی ایران, 13(60), 187-197.

- Stabilization of natural canthaxanthin produced by Dietzia natronolimnaea HS-1 by encapsulation in niosomes. Ravaghi Maryam, Razavi Seyed Hadi, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Sinico Chiara, Fadda Anna Maria (2016)., LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, 73(57), 498-504.

- Complex coacervation for the development of composite edible films based on LM pectin and sodium caseinate. Eghbal Noshin, Yarmand Mohammad Saeid, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Degraeve Pascal, Oulahal Nadia, Gharsallaoui Adem (2016)., CARBOHYDRATE POLYMERS, 151(151), 947-956.

- Modeling the Effect of Inulin, pH and Storage Time on the Viability of Selected Lactobacillusin a Probiotic Fruity Yogurt Drink Using the Monte Carlo Simulation. Nikmaram Parang, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Kaini Hossin, Emam Jomeh Zahra, Razavi Seyed Hadi, Abrahimzadehmosavi Zeinabsadat (2016)., JOURNAL OF FOOD QUALITY, 39(4), 362-369.

- Novel Biodegradable Cast Film from Cherry Tree Gum, Development, Modification and Characterization. Ayoubi Najafabadi Abdolreza, Askari Gholamreza, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Emam Jomeh Zahra (2016)., Journal of Polymers and the Environment, 1(1), 1-9.

- Improvement of chitosan production from Persian Gulf shrimp waste by response surface methodology. Nouri Marjan, Khodaeiyan Changi Faramarz, Razavi Seyed Hadi, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali (2016)., FOOD HYDROCOLLOIDS, 59(34), 12-21.

- Data reduction of a numerically simulated sugar extraction process in counter-current flow vertical extractors. Kaini Hossin,  مریم شیخ الاسلامی, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali (2016)., Journal of Agricultural Science and Technology, 18(3), 1.

- Antioxidant Peptidic Particles for Delivery of Gallic Acid. Nourbakhsh Himan, Emam Jomeh Zahra, Madadlo Ashkan, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Moosavi Movahhedi Ali Akbar, Gunasekaran Sundaram (2016)., JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, 3(3), 1-8.

- اثر شرایط تولید بر بازده و ویژگی نیوزوم های حاوی رنگدانه کانتاگزانتین طبیعی. رواقی مریم, رضوی سیدهادی, ابراهیم زاده موسوی سیدمحمدعلی (1395)., مجله مهندسی بیوسیستم ایران, 47(1), 11-19.

- One-Pot Procedure for Recovery of Gallic Acid from Wastewater and Encapsulation within Protein Particles. Nourbakhsh Himan, Madadlo Ashkan, Emam Jomeh Zahra, Wang Yi-cheng, Gunasekaran Sundaram, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali (2016)., JOURNAL OF AGRICULTURAL AND FOOD CHEMISTRY, 64(7), 1575-1582.

- The Effect of Different Chemical and Physical Processing on the Physicochemical and Functional Characterization of Chitosan Extracted from Shrimp Waste Species of Indian White Shrimp. Nouri Marjan, Khodaeiyan Changi Faramarz, Razavi Seyed Hadi, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali (2016)., Progress in Rubber Plastics and Recycling Technology, 32(1), 39-53.

- Evaluation and prediction of metabolite production, antioxidant activities, and survival of Lactobacillus casei 431 in a pomegranate juice supplemented yogurt drink using support vector regression. Nikmaram Parang, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Emam Jomeh Zahra, Kaini Hossin, Razavi Seyed Hadi (2015)., FOOD SCIENCE AND BIOTECHNOLOGY, 24(6), 2105-2112.

- بررسی خواص آنتی اکسیدانی و فیزیکوشیمیایی نوشیدنی تخمیری آب پنیر-پسته با استفاده از استارتر کفیر. محمدی زهره, خدائیان چگنی فرامرز, حسینی سید سعید, صفری محمد, رضائی تیره شبانکاره کرامت اله, ابراهیم زاده موسوی سیدمحمدعلی (1394)., فصلنامه فناوری های نوین غذایی, 3(9), 69-84.

- The Effect of Saccharomyces Strains and Fermentation Condition on the pH, Foam Property and CO2 Concentration of Non-alcoholic Beer (Ma-al-shaeer). Sohranvandi Sara, Malganji Hamid, Razavi Seyed Hadi, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali (2015)., Applied Food Biotechnology, 2(1), 53-57.

- A STUDY OF MORPHOLOGICAL, THERMAL, MECHANICAL AND BARRIER PROPERTIES OF PLA BASED BIOCOMPOSITES PREPARED WITH MICRO AND NANO SIZED CELLULOSIC FIBERS. Abdulkhani Ali, Hoseinzadeh Jaber, Dadashi Saeed, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali (2015)., CELLULOSE CHEMISTRY AND TECHNOLOGY, 49(7-8), 597-605.

- Development of a novel yoghurt based on date liquid sugar: physicochemical and sensory characterization. Ameri Nasab Asal, Labbafi Mazraeh Shahi Mohsen, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Khodaeiyan Changi Faramarz (2015)., JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY-MYSORE, 52(10), 6583-6590.

- Development of a stable low-fat yogurt gel using functionality of psyllium ( Plantago ovata Forsk) husk gum. Ladjevardi Zhaleh Sadat, Gharibzahedi Seyed Mohammad Taghi, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali (2015)., CARBOHYDRATE POLYMERS, 125(2), 272-280.

- Green bionanocomposite based on kefiran and cellulose nanocrystals produced from beer industrial residues. Shahabi-ghahfarrokhi Iman, Khodaeiyan Changi Faramarz, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Yosefi Hossein (2015)., International Journal of Biological Macromolecules, 77(-), 85-91.

- Comparison and Optimization of Biological and Antibacterial Activity of Indian White Shrimp Waste Extracted by Biosynthesis Methods through Response Surface Methodology. Nouri Marjan, Khodaeiyan Changi Faramarz, Razavi Seyed Hadi, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali (2015)., Journal of Pure and Applied Microbiology, 9(2015), 357-365.

- Modelling and optimising of physicochemical features of walnut-oil beverage emulsions by implementation of response surface methodology: Effect of preparation conditions on emulsion stability. Homayoonfal Mina, Khodaeiyan Changi Faramarz, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali (2015)., FOOD CHEMISTRY, 174(-), 649-659.

- خصوصیات فیزیکوشیمیایی و مکانیکی فیلم های خوراکی بر پایه کفیران و پروتئین های آب پنیر. زلفی محسن, خدائیان چگنی فرامرز, ابراهیم زاده موسوی سیدمحمدعلی, هاشمی مریم (1394)., مجله تحقیقات مهندسی کشاورزی, 16(1), 37-50.

- Developing spray-dried powders containing anthocyanins of black raspberry juice encapsulated based on fenugreek gum. Yousefi Shima, Emam Jomeh Zahra, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali,  فرزاد کبارفرد, Zbicinski Ireneusz (2015)., ADVANCED POWDER TECHNOLOGY, 26(2), 462-469.

- Preparation and characterization of nanocellulose from beer industrial residues using acid hydrolysis/ultrasound. Shahabi-ghahfarrokhi Iman, Khodaeiyan Changi Faramarz, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Yosefi Hossein (2015)., FIBERS AND POLYMERS, 16(3), 529-536.

- Effect of γ-irradiation on the physical and mechanical properties of kefiran biopolymer film. Shahabi-ghahfarrokhi Iman, Khodaeiyan Changi Faramarz, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Yosefi Hossein (2015)., International Journal of Biological Macromolecules, 74(-), 343-350.

- Formulation of apple juice beverages containing whey protein isolate or whey protein hydrolysate based on sensory and physicochemical analysis. Goudarzi Mostafa, Madadlo Ashkan, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Emam Jomeh Zahra (2015)., INTERNATIONAL JOURNAL OF DAIRY TECHNOLOGY, 68(1), 70-78.
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- بررسی اثر مشترک متغیرهای کشت آغازگر، دمای گرمخانه گذاری، pH نهایی و دمای نگهداری بر قابلیت زیستی و خواص کیفی دوغ پروبیوتیک، علی دینی، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1387/04/02 

- بررسی اثر هیدروکلوئیدها بر خواص  ابری آب هویج، مرجان شرافتی، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1386/11/15 

- بررسی اثر هیدروکلوئیدها بر پایداری سوسپانسیون ذرات معلق پالپ درآب پرتقال، لیلا باقری، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1386/11/10 

- امکان کاربرد تکنولوژی ژل مایع در پایدارسازی ذرات جامد در نوشیدنی های تخمیری لبنی، حسین کیانی، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1386 

- بررسی خواص ضدمیکروبی فیلم های خوراکی تولید شده از کیتوزان حاوی اسانس های آویشن, میخک و دارچین علیه باکترهای بیماریزا در مواد غذایی، محمدهاشم حسینی باب اناری، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1386 

- مقایسه روش های مختلف بسته بندی و ارائه مناسب ترین روش برای دو میوه سیب و پرتقال، علی هاشم زاده سنگر، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1386 

- تاثیر نوع کشت آغازگر, دمای گرمخانه گذاری و افزودن کنسانتره پروتئین های آب پنیر به منظور بهبود ویژگی های رئولوژیکی, ریز ساختاری و حسی ماست  set با چربی کاهش یافته، حبیب اله عباسی، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1385/06/13 

- بررسی سینتیک رشد و تولید کانتاگزانتین توسط باکتری Dietzla natronolimnaea  در سیستم های Batch، فرامز خدائیان چگنی، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، دکتری،  1385 

- بررسی تاثیر بسته بندی با اتمسفر تعدیل یافته (MAP ) بر عمر ماندگاری و ویژگی های کیفی قارچ های خوراکی دکمه ای ( آگاریکوس بیسپوروس) و صدفی ( پلوروتوس فلوریدا)، نوشین اشرفی، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1385 

- پیش بینی خواص رئولوژیکی فارینو گرافی خمیر با استفاده ار روش شبکه عصبی مصنوعی، الهه رزمی راد، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، دکتری،  1385 

- عوامل مؤثر سینتیک پروتئولز پنیر فتای UF در طی رسانیدن، جواد حصاری، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، دکتری،  1385 

- بررسی برهم کنش بین ماده غذایی و بسته بندی آلومینیوم استرال در طول مدت نگهداری، کامبیز جهان بین، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، دکتری،  1385 

- بررسی ویژگی‌های فیزیکو شیمیایی فیلم های زئینی، بابک قنبرزاده، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، دکتری،  1385 

- تأثیر انواع هیدروکلوئیدها و غلظت یونی بر پایداری نوشیدنیهای لبنی تخمیری، مهرناز امینی‌فر، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1385 

- مطالعه ساختار خصوصیات رئولوژیکی صمغ کتیرا و ژل‌های مبتنی بر کمپلکس این صمغ و بتالاکتوگلوبولین، محمدامین محمدی فر، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، دکتری،  1385 

- اثرات متقابل پروتئین و پلی ساکارید بر ویژگیهای رئولوژیکی, ساختار سطحی و ریزساختار ژلهای پروتئینی و امولسیون، کوشان نایب زاده، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، دکتری،  1385 

- مدلسازی و شبیه سازی فرآیند خشک شدن انگور سفید بیدانه، محسن اسمعیلی، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، دکتری،  1385 

- بررسـی اثـر بسته بندی تحت شرایط اتمسفر اصلاح شده (MAP)  بر زمان ماندگاری انار و تعیین شرایط بهینه بسته بندی، الهام لشکری، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1384 

- بررسی اثراتKCI بر روی خصوصیات فیزیکوشیمیایی،حسی و ژئولوژیکی و لیپولیز پنیر سفید ایرانی، علیرضا شهاب لواسانی، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1384 

- تعیین ضریب نفوذپذیری PET نسبت به مواد معطر نوشابه، مریم سلامی، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1383 

- بهبود ساختاره ویژگی‌های رفتارشناختی و کارکردی پنیر سفید ایرانی کم چرب، اشکان مددلو، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1383 

- تأثیر ترکیب فاز روغنی  ( Oil blend ) بر روی پایداری امولسیون پرتقالی در نوشابه نهایی،  پورکاظمی. مریم، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1383 

- بررسی عوامل موثر در جذب مواد طعمی در سیستمهای مدلی نوشابه های پرتقالی توسط لاک قوطی نوشابه (اثر زمان و دما)، حسین میرسعید قاضی، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1383 

- بررسی تاثیر مواد جامد محلول در آب بر روی خواص کیفی ماءالشعیر، زهره بصیرت، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1383 

- بررسی اثر مشترک فشارهموژن کردن و کازئینات سدیم بر خواص فیزیکوشیمیایی خامه، مسعود هادیان، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1382 

- بررسی خواص ماندگاری آب بسته بندی شده درپلی اتیلن، امیر مسعود مومن دوست، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1382 

- مهاجرت ترکیبات فرار از لاک قوطیهای فلزی به نوشابه و تاثیر آن به پارامترهای ماندگاری، ندا مزیدآبادی، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1381 

- مدل سازی انتقال رطوبت در سیستم های بسته بندی آثار، محمدامین محمدی فر، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1380 

- اثر فشار هموژن کردن و پایدار کننده ها بر روی خواص سطحی گویچه های چربی در خامه، علی نصیر پور، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1380 

- اثر پایدار کننده هابر روی خواص سطحی وچسبندگی بستنی، محمدعلی محمدزادبزمی، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1380 

- بهینه سازی پارامتر هابرای بسته بندی سیب زرد در فلیمهای پلیمری واثر آن بر خواص فیزیکو شیمیایی، فرامرز خدائیان، سیدمحمدعلی ابراهیم زاده موسوی، کارشناسی ارشد،  1379 
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