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- مطالعه اثر فیلم پلی لاکتیک اسید حاوی عصاره اتانولی بر موم نانوذرات سلولزو اسانس کاکوتی کوهی بر خصوصیات میکروبی شیمیایی و حسی گوشت چرخ کرده گاو، نسیم شاویسی، علی خنجری، دکتری،  1395/9/30 

- مطالعه اثر فیلمهای PLA حاوی غلظتهای اسانس آویشن شیرازی و عصاره اتانولی بر موم بر برخی از باکتریهای بیماریهای غذا زاد، سمیرا فیاض فر، علی خنجری، دکتری،  1395/6/13 

- مطالعه اثر پوشش کیتوزان حاوی اسانس کاکوتی کوهی بر برخی خصوصیات میکروبی فیله مرغ، شیرین حسن، علی خنجری، دکتری،  1395/4/14 

- مطالعه اثرفیلمهای بر پایه کیتوزان و جدایه های پروتئین آب پنیر حاوی غلظت های مختلف اسانس سیر واسانس نانو کپسوله سیر بر خصوصیات کالباس بسته بندی شده در خلا و الگوی رشد کلستریدیوم پر فرنجنس تیپ A، نرجس چراغی، علی خنجری، دکتری،  1395/11/30 

- اثر اسانس سیر بر تولید شیگاتوکسین 2اشریشیاکولی 7H157O ، کوروش رمضانی کارگر، علی خنجری، دکتری،  1395/11/11 

- مطالعه اثر پوشش کیتوزان حاوی اسانس کاکوتی کوهی بر  برخی خصوصیات میکروبی فیله مرغ، شیرین حسن، علی خنجری، دکتری،  1395/04/14 

- مطالعه ویژگی های فیزیکوشیمیایی و مکانیکی، آنتی اکسیدانی و آنتی میکروبی فیلم های زیست تخریب پذیر بر پایه بیوپلیمر کیتوزان و حاوی اسانس سیر نانوانکپسوله جهت کاربرد در صنایع بسته بندی گوشت مرغ، ابراهیم مولایی اقایی، علی خنجری، دکتری،  1394/7/8 

- تاثیر اسانس آویشن شیرازی (Zataria multiflora Boiss.Essential oil) نانو لیپوزومی بر میزان بیان ژنی شیکاکولای O157:H7 در دمای 25درجه سانتیگراد، پریوش خسروی، علی خنجری، دکتری،  1394/4/15 

- مطالعه ویژگیهای میکروبی و شیمیایی گوشت مرغ بسته بندی شده با فیلم های کیتوزان حاوی انسانس زیره سیاه در دمای یخچالی، محبوبه اولادی عباس آبادی، علی خنجری، دکتری،  1394/4/15 

- مطالعه اثر فیلم پلی لاکتیک اسید حاوی اسانس زیره بر برخی خصوصیات میکروبی و شیمیایی گوشت چرخ کرده گاو، فاطمه عشقی نژاد، علی خنجری، دکتری،  1394/12/17 

- تاثیر اسانس سیر ( Allium sativum L ) نانوکپسوله بر روی رشد و میزان بیان ژنی شیگاتوکسین 2 اشرشیاکلی O157:H7، علی ذبیحی محمودآبادی، علی خنجری، دکتری،  1394/11/20 

- The effect of nanoencapsulated garlic (Allium sativum L.) essential oil on growth and Shiga-toxin 2 gene expression of Escherichia coli O157:H7، علی ذبیحی محمودآبادی، علی خنجری، دکتری،  1394/11/20 

- تاثیر اسانس سیر Allium sativum L نانو کپسوله بر روی رشد و میزان بیان ژنی شیگاتوکسین 2 اشرشیاکلی O157, H7، علی ذبیحی محمودآبادی، علی خنجری، دکتری،  1394/11/20 

- مطالعه ویژگی های فیزیکی شیمیایی و مکانیکی، آنتی اکسیدانی و آنتی میکروبی فیلم های زیست تخریب پذیر برپایه بیوپلیمر کیتوزان و حاوی اسانس سیر (Allium sativum L.) نانوانکپسوله جهت کاربرد در صنایع بسته بندی گوشت مرغ، ابراهیم مولایی آقایی، علی خنجری، دکتری،  1394/07/08 

- Chemical and microbial characterization of chicken coated with chitosan films containing carum oil maintained at a temperature of 4 degrees Celsius، محبوبه اولادی، علی خنجری، دکتری،  1394/04/15 

- مطالعه اثر ضد میکروبی فیلمهای تهیه شده از کیتوزان و جدایه پروتئین آب پنیر حاوی اسانس سیر و انساس سیر نانوانکپسوله بر برخی باکتریهای بیماریزا، مایسا یگان محمدی دوجی، علی خنجری، دکتری،  1393/6/30 

- مطالعه اثر ضد میکروبی فیلمهای تهیه شده از کیتوزان و جدایه پروتئین آب پنیر حاوی اسانس آویشن شیرازی نانو کپسوله بر برخی باکتریهای بیماریزا، سونیا شجاع قره باغ، علی خنجری، دکتری،  1393/6/23 

- تعیین میزان حداقل غلظت بازدارندگی و حداقل غلظت کشندگی اسانس زیره، حجت اکبری، علی خنجری، دکتری،  1391/8/7 
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