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- Effect of microbial transglutaminase on the mechanical properties and microstructure of acid-induced gels and emulsion gels produced from thermal denatured egg white proteins. Alavi Farhad, Emam Jomeh Zahra, Salami Maryam, Mohammadian Mehdi (2020)., International Journal of Biological Macromolecules, 153(15), 523-532.

- Production of Low-Fat Camel Milk Functional Ice creams Fortified with Camel Milk Casein and its Antioxidant Hydrolysates. Hajian Nasim, Salami Maryam, Mohammadian Mehdi, Moghadam Maryam, Emam Jomeh Zahra (2020)., Applied Food Biotechnology, 7(2).

- The urgent need for integrated science to fight COVID-19 pandemic and beyond. Moradian Negar, Ochs Hans D., Sedikies Constantine, Hamblin Michael R., Camargo Jr Carlos A., Martinez J. Alfredo, Biamonte Jacob D., Abdollahi Mohammad, Torres Pedro J., Emam Jomeh Zahra, Majdzadeh Reza, Palit Partha, Badali Hamid, Rao Idupulapati, Saboury Ali Akbar, Rao L. Jagan Mohan, Ahmadieh Hamid,  علی منتظری, Fadini Gian Paolo, Pauly Daniel, Thomas Sabu, Moosavi Movahhedi Ali Akbar, Aghamohammadi Asghar, Behmanesh Mehrdad (2020)., Journal of Translational Medicine, 18(1).

- نقش سفیده تخم مرغ  وافزایشpH در ماندگاری و ویسکوزیته  نوشیدنی شیرشکلاتی. لطفیان فهیمه, امام جمعه زهرا,  مصطفی کرمی,  سهراب معینی (1399)., مجله علوم و صنایع غذایی ایران, 17(99).
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- Physico-chemical and foaming properties of nanofibrillated egg white protein and its functionality in meringue batter. Alavi Farhad, Emam Jomeh Zahra,  مهدی محمدیان, Salami Maryam, Moosavi Movahhedi Ali Akbar (2020)., FOOD HYDROCOLLOIDS, 101(1), 105554.
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- The encapsulation of curcumin by whey protein: Assessment of the stability and bioactivity. Solgi Saber, Emam Jomeh Zahra, Fathi Morteza, Farahani Farzaneh (2020)., JOURNAL OF FOOD PROCESS ENGINEERING, 50(2).

- تغییرات فیزیکوشیمیایی ایزوله پروتئین آب پنیر پس از واسرشته شدن، آبکافت آنزیمی و درهم تنیدن. نوربخش هیمن, امام جمعه زهرا (1398)., مجله مهندسی بیوسیستم ایران, 50(4).
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- Drying behavior, diffusion modeling, and energy consumption optimization of Cuminum cyminum L. undergoing microwave-assisted fluidized bed drying. Babaki Atefe, Askari Gholamreza, Emam Jomeh Zahra (2019)., DRYING TECHNOLOGY, 38(1-2), 224-234.
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- مطالعه اثر زمان و دما بر جذب مواد طعمی در سیستم های مدلی نوشابه توسط قوطی لاک بسته بندی. میرسعیدقاضی حسین, ابراهیم زاده موسوی سیدمحمدعلی, رضائی تیره شبانکاره کرامت اله, امام جمعه زهرا (1384)., مجله علوم و صنایع غذایی ایران, 1(4), 53-59.

- تغییرات میکروسکوپی ویژگیهای بافتی و ظرفیت جذب مجدد آب برش های سیب خشک شده با روش های مختلف.  غلام رضا عسکری, امام جمعه زهرا, ابراهیم زاده موسوی سیدمحمدعلی (1384)., مجله علوم کشاورزی ایران, 36(4), 1001-1010.

- Monitoring the Chemical and Textural Changes During Ripening of Iranian White Cheese Made with Different Concentrations of Starte. Emam Jomeh Zahra, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali,  Ashkan Madadlou,  Asghar Khosrowshahi (2006)., JOURNAL OF DAIRY SCIENCE, 89(9), 3318-3325.

- Perliminary investigation of the combined effect of heat treatment and incubation temperature on the biability of the probiotic micro - organisms in freshly made yogurt.  Amir Mortazavian, Ehsani Mohammadreza,  S M Mousavi,  Jak Reinheimer, Emam Jomeh Zahra,  Sara Sohrabvandi,  Karim Rezaei (2006)., INTERNATIONAL JOURNAL OF DAIRY TECHNOLOGY, 59(1), 8-11.

- Assessment of Osmotic Process in Combination with Coating on Effective Diffusivities during Drying of Apple Slices. Emam Jomeh Zahra,  Jalal Dehghannyaa, Sotudeh Gharebagh Rahmat (2006)., DRYING TECHNOLOGY, 24(9),  1159-1164.

- Improving the dehydration of dried peach by osmotic method.  Mohammad Ali Sahari,  Mahmoud Soti, Emam Jomeh Zahra (2006)., Journal of Food Technology, 4(3), 189-193.

- بهبهود کیفیت بستنی کم چرب به کمک هیدرولیز نسبی پروتیینهای مخلوط بستنی با کیموزین 2.  عزیز همایونی راد, احسانی محمدرضا, ابراهیم زاده موسوی سیدمحمدعلی,  مصطفی ولیزاده, امام جمعه زهرا (1384)., مجله علوم کشاورزی ایران, 36(6), 765-773.

- بهبود شاخص های کیفی کیوی خشک شده و فرمولاسیون آن با استفاده از پیش فرایند اسمز.  بهزاد علا الدینی, امام جمعه زهرا (1384)., مجله علوم کشاورزی ایران, 36(6), 1421-1429.

- بررسی تغییرات برخی ویژگی های فیزیکی برگه های سیب خشک شده با روش ترکیبی خشک کن هوای گرم و مایکروویو.  غلام رضا عسگری, امام جمعه زهرا, ابراهیم زاده موسوی سیدمحمدعلی (1384)., مجله تحقیقات مهندسی کشاورزی, 6(24), 1-14.

- بهبود کیفیت بستنی به کمک هیدرولیز نسبی پروتئین های بستنی.  عزیز همایونی راد, احسانی محمدرضا, ابراهیم زاده موسوی سیدمحمدعلی,  مصطفی ولیزاده, امام جمعه زهرا (1384)., مجله علوم کشاورزی ایران, -(1), 765-773.

- اثر استفاده از فرایند اسمز در شاخص های کیفی خلال سیب زمینی منجمد. امام جمعه زهرا,   نیما آذرخش (1383)., مجله علوم کشاورزی ایران, 35(4), -.



· کنفرانس ها
- نوشیدنی غنی شده با پروتئین سفیده تخم مرغ و بر پایه شیر :پایداری ،خصوصیات تغذیه ای وحسی. لطفیان فهیمه, امام جمعه زهرا,  مصطفی کرمی, معینی سهراب (1397)., اولین همایش ملی پژوهش های نوین در حوزه R&D و شرکت های برتر صنایع غذایی با محوریت فرآورده های لبنی, 4-5 بهمن.

- تغییرات میکروبی و pHشیر شکلات غنی شده با سفیده تخم مرغ عمر مفید آن. لطفیان فهیمه, امام جمعه زهرا,  مصطفی کرمی, معینی سهراب (1397)., اولین همایش ملی پژوهش های نوین در حوزه R&D و شرکت های برتر صنایع غذایی با محوریت فرآورده های لبنی, 4-5 بهمن.

- Microencapsulation of pumpkin seed oil by spray dryer under various process conditions and determination of the optimal point by RSM. گرانپور منصوره, Emam Jomeh Zahra, Asadi Gholamhassan (2018)., 21st International Drying Symposium, 11-14 September, Valencia, Spain.

- Drying behavior, diffusion modeling of cuminum cyminum L. undergoing microwave-assisted fluidized bed drying. Babaki Atefeh, Askari Gholamreza, Emam Jomeh Zahra (2018)., 21st International Drying Symposium, 11-14 September, Valencia, Spain.

- The use of Microwave for drying-the drying effects on the qualitative properties of agri-food products. Emam Jomeh Zahra (2018)., 6th Maghreb seminar on drying science and technologies, 19-21 March, Tunis, Tunisia.

- بررسی تاثیر شرایط خشک کردن پاششی بر ویژگیهای پودر بستنی شاتوت. فضایلی محبوبه, امام جمعه زهرا, یارمند محمدسعید (1395)., اولین کنگره بین المللی و بیست و چهارمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران, 27-29 شهریور, تهران, ایران.

- پیش بینی ویژگیهای فیزیکوشیمیایی پودر بستنی شاتوت حاصل از خشک کردن پاششی با استفاده از شبکه عصبی مصنوعی. فضایلی محبوبه, امام جمعه زهرا, یارمند محمدسعید (1395)., اولین کنگره بین المللی و بیست و چهارمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران, 27-29 شهریور, تهران, ایران.

- مروری بر جنبه های تکنولوژیکی و درمانی پنیر به عنوان یک غذای پروبیوتیک. رفیعی رزا, زارع دار رضا, امام جمعه زهرا (1395)., پنجمین همایش سراسری کشاورزی و منابع طبیعی پایدار, 16-18 مرداد, تهران, ایران.

- پنیر کم چرب: یک نیاز غذایی مدرن. رفیعی رزا, زارع دار رضا, امام جمعه زهرا (1395)., پنجمین همایش سراسری کشاورزی و منابع طبیعی پایدار, 16-18 مرداد, تهران, ایران.

- Optimization of drying process to modify the qualitative attributes of sour cherries dried in a microwave assisted fluidized bed dryer. Sohrabi Maryam, Emam Jomeh Zahra, Askari Gholamreza (2016)., 20th International drying Symposium 2016, 8-10 August, Japan.

- Evaluation of spray drying parameters on physicochemical properties of seedless black barbarry (berberis vulgaris L.) Juice. Seddighi-pashaki Ameneh, Emam Jomeh Zahra, Askari Gholamreza (2016)., 20th International drying Symposium 2016, 8-10 August, Japan.

- Spray drying microencapsulation of anthocyanins of black seed less barberry (Berberies vulgaris). Mirzaei Maryam, Emam Jomeh Zahra, Askari Gholamreza (2016)., 20th International drying Symposium 2016, 8-10 August, Japan.

- بررسی زنده مانی باکتریهاّی)سالو لَمونلا تیفی موریوم و باسیلوس سوبتیلیس. کرمی مقدم آرزو, امام جمعه زهرا (1393)., همایش بین المللی توسعه پایدار, 5-7 بهمن.

- بررسی توانایی حمل مولکولهای کوچک توسط بتالاکتوگلوبولین با استفاده از تکنیک پروتونNMR با هدف درون پوشانی ترکیبات زیست فعال. حسینی سید محمد هاشم, امام جمعه زهرا (1393)., دومین همایش ملی بهینه سازی تولید توزیع و مصرف در صنایع غذایی, 29-30 دی.

- مدل سازی و بهینه سازی تولید نانوذرات انسولین خوراکی به روش ژله ای شدن یونی از مشتقات تیوله کیتوزان. مهدیزاده زهرا, امام جمعه زهرا, رفیعی تهرانی مرتضی, موسوی موحدی علی اکبر, مرتضویان الهه, بهمدی هما (1393)., پانزدهمین کنگرهملی مهندسی شیمی ایران, 28-30 دی, تهران, ایران.

- خصوصیات فیلمها و پوششهای خوراکی و نقش آنها در افزایش ماندگاری مواد غذایی. زارع دار رضا, عطایی الهام, امام جمعه زهرا, خدائیان چگنی فرامرز (1393)., اولین همایش یافته های نوین در محیط زیست و اکوسیستم های کشاورزی, 30-30 آبان, تهران, ایران.

- مروری بر کاربرد صمغ های مختلف در پایدار سازی خامه قنادی. فرجی بابک, امام جمعه زهرا, الهی محمد,  محبت محبی, جودکی حسن (1393)., اولین همایش یافته های نوین در محیط زیست و اکو سیستم های کشاورزی, 1-3 آبان.

- بررسی تاثیر صمغ دانه قدومه شهری بر روی پایداری خامه قنادی. فرجی بابک, امام جمعه زهرا, الهی محمد,  محبت محبی, جودکی حسن (1393)., سومین همایش ملی علوم و صنایع غذایی, 26-27 مهر.

- Effects of ozone on the physiochemical properties of hydrocolloids. Fotovat Alireza, Emam Jomeh Zahra, Zareei Alireza (2014)., 1st International Conference on Natural Food Hydrocolloids, 22-23 October.

- Use of Modified Starches in Stabilizing and Protecting Flavors. Ataei Elham, Emam Jomeh Zahra, Khodaeiyan Changi Faramarz, Zareei Alireza (2014)., 1st International Conference on Natural Food Hydrocolloids, 22-23 October, Iran.

- QUALITY EVALUATION OF SPRAY-DRIED ICE CREAM MIXES AS AFFECTED BY PROCESS CONDITION AND STABILIZER CONCENTRATION. Fazaeli Mahboubeh, Emam Jomeh Zahra, Yarmand Mohammad Saeid (2014)., 19th International Drying Symposium (IDS 2014), 24-27 September.

- اثر پارامتر های فرایند روی فیلتراسیون ماءالشعیر. کارگر علی, امام جمعه زهرا (1393)., بیست و دومین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی, 8-9 مرداد, ایران.

- مروری بر جنبه های اساسی نگهداری غذا با تکنولوژی هردل. فتوت علیرضا, زرین قلمی سهیلا, امام جمعه زهرا (1393)., 22 مین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی, 8-9 مرداد.

- ANTHOCYANIN DEGRADATION OF SPRAY-DRIED RASPBERRY JUICE POWDER: EXPLANATION OF AIR TEMPERATURE AND VELOCITY USING COMPUTATIONAL FLUID DYNAMIC SIMULATION TECHNIQUE. Yousefi Shima, Emam Jomeh Zahra, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali, Shahriari Malakhossien, Zbicinski Irenus (2014)., 19th International Drying Symposium (IDS 2014), 24-27 August.

- OPTIMIZATION OF DRYING PROCESS OF POMEGRANATE SEEDS IN A MICROWAVE ASSISTED FLUIDIZED-BED DRYER USING RESPONSE SURFACE METHODOLOGY. Fotouhi Masoumeh, Emam Jomeh Zahra, Askari Gholamreza (2014)., 19th International Drying Symposium (IDS 2014), 24-27 August.

- بررسی تاثیر استفاده از روش ژل مایع بر پایداری فیزیکی و ویژگی های رئولوژیکی دوغ. توکلی طیبه, حجت السلامی محمد, امام جمعه زهرا, کرامت جواد (1392)., اولین همایش ملی الکترونیکی کشاورزی و منابع طبیعی پایدار, 10-10 دی.

- مقایسه روش سطح پاسخ و شبکه عصبی مصنوعی در پیش بینی خصوصیات فیزیکوشیمیایی پودر آب شاتوت. فضائلی محبوبه, امام جمعه زهرا (1392)., بیست و یکمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران, 7-9 مهر.

- نانوپوشانی ترکیبات فراسودمند با استفاده از برهمکنش بین بتالاکتوگلوبولین و آلژینات سدیم. حسینی سید محمد هاشم, امام جمعه زهرا (1392)., بیست و یکمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران, 7-9 مهر.

- بررسی ویژگیهای فیزیکی، مکانیکی، نفوذپذیری و حرارتی فیلم خوراکی ساخته شده از ثعلب. امام جمعه زهرا, اکرامی محمد (1392)., بیست و یکمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران, 7-9 مهر.

- امکان سنجی تولید فیلم زیست تخریب پذیر بر پایه پروتئین حاصل از ضایعات ماهی قزل آلا. امام جمعه زهرا, میرزاخانی مرضیه, اکرامی محمد (1392)., بیست و یکمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران, 7-9 مهر.

- مزایای استفاده از جلبک به عنوان یک منبع طبیعی از ترکیبات عملگرا. امام جمعه زهرا, اکرامی محمد, میرزاخانی مرضیه (1392)., بیست و یکمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران, 7-9 مهر.

- نوشیدنی های غیرشیری فراسودمند : نسل جدید نوشیدنی ها. برومند عاطفه, امام جمعه زهرا (1392)., بیست و یکمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران, 7-9 مهر.

- بررسی ترکیبات و خواص آنتی اکسیدانی بیدمشک استخراج شده با سه حلال: آب، بوتانول و اتانول. ایماندار مجتبی, امام جمعه زهرا, رضائی تیره شبانکاره کرامت اله, خداویردی رسول (1392)., اولین همایش ملی علوم کشاورزی با تاکید بر تنش های غیرزیستی, 14-15 مرداد, ایران.

- خواص رئولوژیکی هیدروکلوئید استخراج شده دانه بارهنگ در شرایط متفاوت در حضور نمک کلرید کلسیم غذاهای ارگانیک و سالم. حاجیان سیما, حجت الاسلامی محمد, امام جمعه زهرا (1391)., از مزرعه تا غذا, 30-30 دی.

- کاربرد روش خشک کردن در نگهداری طولانی مدت مواد غذایی. میر سعید قاضی نرگس السادات, امام جمعه زهرا, یوسف مصبوغ مرضیه, محمدی فر مخمد امین (1391)., از مزرعه تا غذا, 30-30 دی.

- جایگزینهای نیتریت و نیترات در فرآورده های گوشتی. امام جمعه زهرا, پور وطن دوست سپیده, امین افشار هادی (1391)., از مزرعه تا سفره, 30دی-1بهمن, تهران, ایران.

- کاربرد روش شناسی سطح پاسخ) RSM ( در صنایع غذایی. میر سعید قاضی نرگس السادات, امام جمعه زهرا, یوسف مصبوغ مرضیه, محمدی فر مخمد امین (1391)., از مزرعه تا غذا, 30-30 دی.

- اوریگامی در بسته بندی مواد غذایی. امام جمعه زهرا, پور وطن دوست سپیده, امین افشار هادی (1391)., از سفره تا مزرعه, 30دی-1بهمن, تهران, ایران.

- مروری بر پرتودهی یونی در صنایع غذایی: ویژگیها و کاربردها. امین افشار هادی, صفایی مرضیه, امام جمعه زهرا, لاچوردی ژاله سادات (1391)., از مزرعه تا سفره, 30دی-1بهمن, تهران, ایران.

- مروری بر ارزیابی میکروبیولوژیکی خطر لیستریا مونوسیتوژنس در غذاها. امام جمعه زهرا, افشار امین, صفایی مرضیه, پور وطن دوست سپیده (1391)., از مزرعه تا غذا, 30-30 دی.

- انجماد زدایی به روش دی الکتریک: اثرات مزایا و چالش ها. امام جمعه زهرا, صفایی مرضیه, امین افشار هادی (1391)., کنگره نخبگان صنایع غذایی از مزرعه تا سفره, 30دی-1بهمن, تهران, ایران.

- استفاده از سنسورها به منظور مدیریت ایمنی و کیفیت غداها در بسته بندی های هوشمند. امام جمعه زهرا, لاجوردی ژاله سادات, امین افشار هادی (1391)., از مزرعه تا غذا, 30-30 دی.

- A Study on Physical and Barrier Properties of PET/Clay Nanocomposites. فرهودی مهدی, Mostoufi Navid, Sotudeh Gharebagh Rahmat, Emam Jomeh Zahra, عمرملی عبدالرضا (2012)., International Congress on Nanoscience  Nanotechnology (ICNN2012, 29-31 August, Kashan, Iran.

- An Efficient Study on Crystallization Behavior of Poly (ethylene terephthalate/TiO2 Nanocomposites. فرهودی مهدی, Mostoufi Navid, Sotudeh Gharebagh Rahmat, Emam Jomeh Zahra, عمرملی عبدلرسول (2012)., New and Advanced Materials International Congress, 30-31 May, Karaj, Iran.

- تاثیر نانو ذرات TIO2 بر روی ریز ساختار و خواص فیزیکی و مکانیکی نانو کامپوزیتهای PET/TIO2. فرهودی مهدی, ابراهیم زاده موسوی سیدمحمدعلی, ستوده قره باغ رحمت, امام جمعه زهرا, ارومیه عبدالرسول (1391)., اولین کنفرانس ملی نانو, 12-14 فروردین, تهران, ایران.

- Effect of ripening time on microstructure and textural properties of Lighvan cheese – a traditional raw sheep cheese. امینی فر مهرناز, Emam Jomeh Zahra, Hamedi Manochehr (2012)., 6TH INTERNATIONAL SYMPOSIUM ON FOOD RHEOLOGY AND STRUCTURE, 10-13 April.

- Effect of addition of milk protein concentrate, casein and k-carrageenan on microstructural, compositional and textural properties during ripening of Lighvan cheese produced from cow’s milk. امینی فر مهرناز, Emam Jomeh Zahra, Hamedi Manochehr (2012)., 6TH INTERNATIONAL SYMPOSIUM ON FOOD RHEOLOGY AND STRUCTURE, 10-13 April.

- مدل سازی و بهینه سازی خشک کردن اسمزی-اولتراسوند گیلاس سیاه با روش سطح پاسخ. یوسفی قاسم, جلالی جیوان مهدی, کرمی زهره, امام جمعه زهرا (1390)., نخستین کنفرانس خاورمیانه ای خشک کردن, 23-25 دی, ماهشهر, ایران.

- OPTIMIZATION OF PROCESS CONDITIONS CARRIER TYPE AND CONCENTRATION FOR IMPROVING DRYING YIELD AND ANTIOXIDANT ACTIVITY OF SPRAY DRIED CORNELIAN CHERRY (CORNUS MAS L. JUICE. اجمدی راد مریم, Emam Jomeh Zahra, Asadi Dastjerdi Hasan (2012)., The 1st Middle-East Drying Conference (MEDC2012), 11-14 February, Mahshahr, Iran.

- Permeate flux behavior in microfiltration of pomegranate juice (Punica Granatum: effect of the membrane and flow properties. Efamily Hossein, Emam Jomeh Zahra, Ebrahimzadeh Mosavi Seyed Mohammadali (2012)., International conference on agricultural biotechnology biological and biosystems engineering, 15-17 January, Zurich, Switzerland.
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- تولید کمپلکس کواسروات ایزوله پروتئین ماش و سوکسینیل کیتوزان بارگذاری شده بوسیله کورکومین و بررسی خواص فیزیکوشیمیایی آن، مریم السادات میرمحمدمیگونی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1400/6/28 

- بهینه سازی درونپوشانی‌‌‌‌‌ گلیسیریزین توسط فرآیند الحاق ترکیبی صمغ فارسی و پروتئین نخود و کاربرد آن در نوشیدنی فراسودمند، وحیده سرابی اقدم، زهرا امام جمعه، دکتری،  1400/5/18 

- مطالعه کمی و کیفی پروفایل روغن بذر شاهدانه های بومی ایران (Hemp seed oil)   ، عطیه راهلی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1400/12/23 

- " درون پوشانی کورکومین در نانوفیبرهای الکتروریسی شده برپایه پروتئین اسپیرولا از امولسیون روغن در آب "، شقایق محمودی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1400/12/23 

- بهبود پایداری و خاصیت ضد سرطانی نانو کوبوزومهای کورکومین پوشش داده شده با ادراژیت در برابر سلول‌های سرطانی روده بزرگ HT 29: کاربرد آن در پاستیل به عنوان مدل غذایی، مریم سالک نجات، زهرا امام جمعه، دکتری،  1400/12/23 

- تولید بارهای پروتئینی ورزشی با استفاده از روش چاپ سه بعدی، سیده مائده هاشمی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1400/11/30 

- کاربرد نانوفیبرهای توخالی اصلاح شده برپایه پلی پیرول جهت تولید زیست حسگر الکتروشیمیایی، محمد اکرامی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1399/9/30 

- تولید هیدروژل و امولسیون ژل ها، با خواص عملکردی قابل تغییر با ایجاد اتصالات عرضی در مخلوط پروتئین آب پنیر نانوفیبریله و دناتوره شده، مهدی محمدیان، زهرا امام جمعه، دکتری،  1399/5/1 

- تولید فیلم کامپوزیتی خوراکی بر پایه ایزوله پروتئینی کنجد و آنتوسیانین و پکتین پوست بادمجان، مریم شوقی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1399/11/29 

- بررسی ویژگی‌های آنزیم آلفاآمیلاز نوترکیب و سنجش اثرآن به همراه پروتئین‌ها و پپتیدهای زیست فعال کینوآ در بهبود کیفیت نان بدون گلوتن، سیده فاطمه صادقیان مطهر، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1399/11/29 

- درون پوشانی عصاره حاصل از بره موم در نانوالیاف حاصل از پروتئین آب پنیر، نوشین شکوری، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1399/11/27 

- استخراج آنتوسیانین از گلبرگ زعفران و استفاده ازآن در تولید فیلم خوراکی بر پایه ژلاتین و صمغ بذر ریحان، مرضیه شکوری، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1399/11/27 

- تثبیت آنزیم لیزوزیم بر نانوالیاف سلولز استات الکتروریسی شده و بررسی کاربرد آن در بسته بندی ضد میکروبی، شیوا رضائی تنها، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1398/6/31 

- بررسی رهایش کنترل شده کورکومین درونپوشانی شده از امولژل های سرمابند پروتئین عدس، زهرا علی اکبری دهکردی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1398/6/31 

- تهیه و بررسی ویژگی‌های فیزیکوشیمیایی و رهایشی امولسیون ژل سرمابند حاصل از پروتئین نخود بارگذاری شده با کورکومین، راضیه حسین پور، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1398/6/31 

- شبیه سازی دینامیک سیالات محاسباتی فرآیند خشک کردن پاششی عصاره چای ترش در یک خشک کن نیمه صنعتی، سحر نماینده، زهرا امام جمعه، دکتری،  1398/6/31 

- ریزپوشانی عصاره پوست انار در نانوالیاف ژلاتین با استفاده از الکتروریسی، سحر سعادت ورنوسفادرانی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1398/6/30 

- غنی سازی ماست کم چرب با نانوذرات حاوی ویتامین D3 حاصل از برهمکنش ژلاتین با کیتوزان و آلژینات سدیم، سمیه میرآقائی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1398/6/30 

- تولید نانوذره پروتئین نخود حاوی ویتامین E با روش الکترواسپری و بررسی رهایش آن، لاچین محمدپورکلاهی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1398/6/30 

- تولید و بررسی ویژگی‌های فیزیکوشیمیایی فیلم گلوتنی تقویت شده با نانوالیاف پلی لاکتیک اسید الکتروریسی شده حاوی لیکوپن، مهدی حاجی خانی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1398/6/27 

- ریزپوشانی ماده فعال کورکومین توسط نانوذرات پروتئین گردو به وسیله‌ی روش الکترواسپری، مریم اسدی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1398/11/28 

- بررسی افزایش حلالیت، خصوصیات فیزیکوشیمیایی و آنتی اکسیدانی پروتئین‌های گردو از طریق آبکافت جزئی، مریم مقدم، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1398/11/28 

- تولید کیک رژیمی با استفاده از فیبر تخمیری، سیده زینب موسوی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1398/11/27 

- " تولید کیک فاقد گلوتن با استفاده از ارد سیب زمینی و چیا""، سپیده مرادی مرنیلو، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1398/11/27 

- تولید نانوذرات فیتواسترول - آلبومین سرم گاوی به عنوان حامل ویتامین D2  برای استفاده در سیستم های غذایی، فاطمه آمیغی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1398/11/2 

- استخراج و شناسایی صمغ دانه بالنگو سیاه و استفاده از آن در رهایش کنترل شده کورکومین از نانوذره تشکیل شده، مرتضی فتحی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1398/11/2 

- تعیین خصوصیات الاجیک اسید بارگذاری شده روی نانوفیبریل های پروتئین آب پنیر، آسیه باورسادعبدالی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1398/11/14 

- تولید کیک اسفنجی با خاصیت آنتی اکسیدانی بالا با استفاده از پروتئین و پپتیدهای عدس، مینا محمدی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1398/11/14 

- بهینه سازی تولید اسید گلوکورونیک در نوشیدنی کامبوجا با بکارگیری شیره خرمای رنگبری شده، شهاب خسروی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1397/9/27 

- آینده پژوهی مصرف پایدار مواد غذایی در شهر تهران، فرشید عزیزخانی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1397/7/15 

- بررسی و مطالعه استخراج شیمیایی فیبر رژیمی موجود در هسته سنجد ایرانی و بکارگیری آن در نان های حجیم، سارا نماینده، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1397/6/10 

- " بررسی رهایش آلفاتوکوفرول از کامپوزیت ترکیبی ساخته شده از پروتئین آب پنیر - کربوکسی متیل کیتوزان "، سمیه ریخته گران، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1397/11/30 

- بهینه سازی استخراج روغن از دانه خاکشیر و کاربرد آن در نوشیدنی فراسودمند، صنعان لطفی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1397/11/29 

- بررسی میزان هضم پذیری و تولید پپتیدهای زیست فعال با خاصیت آنتی اکسیدانی از Schizochytrium limacinum، شهرزاد معاونی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1397/11/28 

- تاثیر گرمادهی برتولید نانوحامل از کازئین شیر شتر، هانیه تکبیرگو، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1397/11/28 

- تولید نوشیدنی لبنی فراسودمند با استفاده از نانوامولسیون حاوی کورکومین اتصال عرضی داده شده، عطیه وفایی رازدار، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1397/11/28 

- اصلاح خصوصیات سطحی غشاء پلی سولفون با استفاده از روش الکتروریسی و کاربرد غشاء بدست آمده در تغلیظ آب انار، امین نجفی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1397/11/27 

- بررسی اثر هم افزایی آرد کینوا و آمارانت بر بافت کیک‌های فاقد گلوتن، فاطمه کوهساری، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1397/11/27 

- بررسی ویژگی‌های ر وغن خاکشیر درون پوشانی شده به سه روش و کاربرد آن در یک سامانه غذایی، ساناز مالک، زهرا امام جمعه، دکتری،  1397/10/18 

- امکان سنجی تولید فیلم‌های مرکب چند لایه حاوی ترکیبات نانو بر پایه موسیلاژ دانه بالنگوی سیاه، آتنا صادقی ورکانی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1396/6/27 

- بهینه سازی استخراج روغن شاهدانه به روش سوکسله، به کمک امواج فراصوت و مایکروویو و درونپوشانی روغن حاصله، امیر رضوان خواه، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1396/6/27 

- مدلسازی انتقال جرم و حرارت در فرآیند خشک کردن بستر سیال مجهز به مایکرویو فندق و بررسی خواص کیفی محصول خشک شده، نرجس ملک جانی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1396/4/10 

- Production and formulation of a new low-fat fermented functional camel meat sausage by Lactobacillus casei,L.paracasei and L,rhamnsus، فلیحه حسن حسین، زهرا امام جمعه، دکتری،  1396/12/21 

- کنترل رهایش اسید گالیک از فیلم ترکیبی کیتوزان - ژلاتین با استفاده از فرایند های شیمیایی و فوتوشیمیایی، مهسا رضایی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1396/11/29 

- استخراج و تعیین ویژگی‌های فیزیکوشیمیایی و کاربردی موسیلاژ (کربوهیدرات) حاصل از میوه کاکتوس، الناز صالحی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1396/11/28 

- طراحی و تولید پکتونانولیپوزوم های حامل ترکیبات پلی فنولی به روش حرارت دهی بهبود یافته و ارزیابی مشخصات سامانه های تولید شده، مریم حقیقی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1396/11/28 

- بستنی فزاسودمند از شیر شتر با کازئین هیدرولیز شده، نسیم حاجیان، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1396/11/23 

- تولید نان نیمه حجیم با پروتئین بالا با استفاده از پروتئین های آب پنیر و پپتیدهای حاصل از آن، رکسانه عدنانی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1396/11/23 

- مدل سازی رهایش کنترل شده کورکومین از نانوذرات پروتئین آب پنیر، صابر سلگی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1396/11/16 

- بررسی اثر ایزوله پروتئین نخود و آنزیم ترانس گلوتامیناز بر خواص رئولوژیکی و کیفی مافین بدون گلوتن، ساناز شعبانی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1395/6/9 

- خشک کردن زیره سبز با خشک کن بستر سیال مایکرووویو و بررسی اثر آن روس اسانس های روغنی، عاطفه بابکی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1395/6/29 

- بهینه سازی فرآیند خشک کردن انجمادی روغن درون پوشانی شده هسته سنجد، روح اله حیدری، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1395/6/29 

- بررسی اندرکنش های میان پروتئینهای با منشاء گیاهی - حیوانی و کربوهیدرات ها در پایداری امولسیونهای گوشتی، مریم طهماسبی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1395/6/24 

- بهینه سازی فرمولاسیون غذا-دارو (Medical Food ) بر پایه ماست با ویژگی های کیفی مطلوب با استفاده از مدلسازی الگوریتم ژنتیک، هما بهمدی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1395/6/24 

- فرمولاسیون سس مایونز پاستوریزه برپایه صمغ فارسی، محبوبه پیشان، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1395/6/23 

- مدلسازی فر آیند استخراج پلی فنل های موجود در پوست انار و خالص سازی الاجی تانن های آن، رضا سامنی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1395/6/20 

- مدلسازی رهایش کنترل شده انسولین خوراکی از نانوذرات حامل، زهرا مهدیزاده برزکی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1395/4/27 

- نانوریزپوشانی ذرات روغن هسته سنجد با استفاده از خشک کن پاششی، سجاد قاسمی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1395/11/27 

- تولید امولسیون روغن در آب فراسودمند از طریق پروتئولیز در ناحیه بین سطحی، هادی عباسی چینی بلاغ، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1395/11/26 

- بهینه سازی تولید نانوکامپوزیت های بیوپلیمری برای بسته بندی اتمسفر تغییر یافته، مرجان شرافتی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1395/11/13 

- بهینه­سازی تولید نانوکامپوزیت­های بیوپلیمری برای بسته­بندی اتمسفر تغییر یافته، مرجان شرافتی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1395/11/13 

- تهیه نوشیدنی لبنی تخمیری کومیس با استفاده از روش بومی(شیر گاو)، نسرین تقی پور، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1395/11/10 

- بررسی ویژگی های فیزیکی ، مکانیکی و ممانعت کنندگی در مقابل بخار آب فیلم خوراکی مرکب عناب - کازئین حاوی ترکیبات نانو، میلاد محمدی کیا، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1394/8/25 

- فرمولاسیون سوسیس کم چرب شترمرغ حاوی پری بیوتیک، سارا تربتی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1394/6/30 

- بهینه سازی شکلات غنی شده با آهن و ویتامین های ب، مریم سالک نجات، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1394/6/25 

- بررسی خصوصیات فیزیکی و مکانیکی فیلم های زیست تخریب پذیر بر پایه کازئینات سدیم حاوی رنگدانه های گلرنگ، راضیه خطیبی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1394/6/25 

- بررسی اثر روشهای مختلف استخراج بر ترکیبات فنلی و آنتی اکسیدانی برگ کاسنی، رسول اسدزاده، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1394/6/25 

- بررسی تاثیر پوشش های کیتوزانی حاوی نانو ذرات بر ماندگاری و اخص های کیفی میوه تمشک سیاه پس از برداشت، حسین هادی نژاد ماکرانی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1394/6/25 

- فرمولاسیون سوسیس کم چرب بوقلمون حاوی پری بیوتیک، فرشته محمودی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1394/6/16 

- بهینه سازی شرایط استخراج صمغ از میوه گیاه کوردیامیکس به روش مافوق صوت و بررسی ویزگیهای فیزیکوشیمیایی، شقایق کشانی دخت، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1394/6/16 

- فرمولاسیون و یهینه سازی فرآیند خشک کردن پاششی در تولید پودر مخلوط عصاره خرما و شیر بدون چربی، حسن رضاقلی چمسورک، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1394/5/12 

- افزایش پایداری و کارآیی پوشینه دار کردن امولسیون های آب در روغن در آب توسط افزودن مخلوط های کازئینات سدیم ، پلی ساکارید (کتیرا و یا پکتین)  و پیش بینی میزان رهایش، مینا فرضی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1394/12/24 

- بررسی بافت و پیش بینی تغییرات خصوصیات کیفی پودر بستنی در فرایند خشک کردن پاششی با استفاده از شبکه عصبی مصنوعی، محبوبه فضایلی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1394/11/5 

- بررسی اثر کاربرد پوشش های خوراکی بر پایه پلی ساکاریدها بر افزایش زمان ماندگاری و حفظ ویژگی های ظاهری و تغذیه ای توت فرنگی، فریبا محمدی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1394/11/28 

- مدلسازی زنده مانی پروبیوتیک تحت تاثیر پری بیوتیک در نوشیدنی لبنی تخمیری مخلوط شده با آبمیوه، پرنگ نیک مرام، زهرا امام جمعه، دکتری،  1394/11/14 

- طراحی  فرآیند تک  مرحله‏ای   بر   اساس غشای    مایع  برای استخراج  اسیدهای فنولی- تولید  نانوذرات  و  مدلسازی  رهایش   هسته، هیمن نوربخش، زهرا امام جمعه، دکتری،  1394/11/12 

- بررسی و مطالعه استخراج فیبر موجود در هسته خرما و به کارگیری آن در نان های حجیم و مسطح، محمد نبی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1394/10/28 

- بررسی تولید پوشش های خوراکی و زیست تخریب پذیر با استفاده از صمغ درخت گیلاس (prunus avium) و تاثیرنانو  ذرات بر خواص مکانیکی آن، عبدالرضا ایوبی نجف آبادی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1393/6/26 

- امکان سنجی تولید ماست فراسودمند پری بیوتیک از شیر شتر با  استفاده ازبتا  - گلوکان جودوسر، ژاله سادات لاجوردی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1393/6/26 

- کاربرد نانوفیبرهای  اصلاح شده ی به دست آمده از الکتروریسی بیو پلیمر سلولز به عنوان بستری برای تثبیت آنزیم بتاگالاکتوزیداز(لاکتاز)، عاطفه برومند، زهرا امام جمعه، دکتری،  1393/6/24 

- اثر خشک کردن با استفاده از خشک کن بستر سیال تحت مایکروویو بر ترکیبات و خواص فراسودمند آلبالو، مریم سهرابی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1393/6/24 

- بررسی خصوصیات فیزیکی و مکانیکی فیلم های زیست تخریب پذیر بر پایه ی قدومه ی  شیرازی حاوی ترکیبات نانو، سارا عباسی راد، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1393/6/24 

- بهینه سازی فرآیند خشک کردن پاششی آب زرشک سیاه و بررسی اثر فرآیند بر زمان ماندگاری پودر حاصله، آمنه صدیقی پاشاکی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1393/6/24 

- بررسی ویژگی‌های فیلم‌های خوراکی بر پایه تخم مرو (Saliva macrosiphon )حاوی ترکیبات نانو، رضا زارع دار، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1393/12/08 

- بررسی اثر پودر استویا بر خصوصیات کیفی نکتارهای هلو و پرتغال، علی کارگر، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1393/11/30 

- بررسی امکان تولید نوشیدنی فرا سودمند سیب و انگور با بکار گیری قند مایع خرما، جابر اکبری، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1393/11/30 

- مدل سازی تخریب حرارتی آنتوسیانین ها در آب میوه های قرمز در خشک کن پاششی با استفاده از دینامیک سیالات محاسباتی، سیده شیما یوسفی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1393/11/29 

- مدلسازی تخریب حرارتی آنتوسیانین ها در آب میوه های قرمز در خشک کن پاششی با استفاده از دینامیک سیالات محاسباتی، شیما یوسفی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1393/11/29 

- بررسی اثر نوع پوشش بر کارایی پوشینه دار کردن ترکیبات آنتوسیانینی عصاره زرشک سیاه بی دانه، مریم میرزائی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1393/11/20 

- بررسی و امکان تولید پنیر اولترافیلتر کم چرب، با بکارگیری جایگزین‌های چربی، نسرین حقیقی نیا، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1393/11/17 

- Fermentation of carrot and tomato mixed juices by probiotic lactic bacteria، ارغوان هدایی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1393/11/17 

- The investigation of using lactic sourdough by adding corn flour and rice bran to produce cake، مریم فصیحیان، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1393/06/27 

- تغلیظ حرارتی عصاره انگور شانی، سمیه میرزایی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1393/06/27 

- بررسی امکان جایگزینی شکر با قند مایع خرما در تولید کیک و کلوچه، حسن نجفی زیناب، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1393/06/27 

- بررسی اثر روش‌های استخراج تحت خلأ، اولتراسوند و غرقابی بر تر‌کیبات زیست‌فعال بادرنجبویه، ناصر احمدی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1393/06/27 

- تاثیر هیدروکلوئیدها بر کیفیت پنیر موزارلای کم چرب، رزا رفیعی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1393/06/27 

- خشک کردن پاششی آب زرشک سیاه بی دانه و بررسی اثر فرآیند بر ماندگاری پودر حاصله، آمنه صدیقی پاشاکی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1393/06/24 

- بررسی فرایند تقطیر اسمزی در تغلیظ آب گریپ فروت، پروین اسدی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1392/6/31 

- بررسی عوامل موثر بر پایداری فازی وماندگاری نوشیدنی های لبنی تخمیری (دوغ)، حسن جودکی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1392/6/25 

- غنی سازی پنیر سفید ایرانی با روغن ماهی، روغن زیتون، کازئینات سدیم و عصاره پروتئینی آب پنیر و  بررسی تاثیر آنها برشاخص های فیزیکوشیمیایی، رئولوژیکی و ارگانولپتیکی محصول تولیدی در دوره رسیدن، فرزاد فربود، زهرا امام جمعه، دکتری،  1392/6/25 

- تعیین قابلیت کاهش کلسترول ایزوله های اسید لاکتیک جداسازی شده از محصولات لبنی سنتی و اندازه گیری میزان مقاومت به اسید و صفرا در آنها ، سعیده لله زاده، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1392/6/22 

- نانو پوشانی ترکیبات فراسودمند آبگریز با استفاده از برهمکنش بتالاکتوگلوبولین وپلی ساکارید ها، سید محمد هاشم حسینی باب اناری، زهرا امام جمعه، دکتری،  1392/6/20 

- نانوپوشانی ترکیبات فراسودمند آب‌گریز با استفاده از برهمکنش بتالاکتوگلوبولین و پلیساکاریدها، سید محمد هاشم حسینی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1392/6/20 

- اثر روشهای مختلف خشک کردن چای ترش بر ترکیبات و خواص فراسودمند آن، مانا نصرایی قمی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1392/4/31 

- بررسی خصوصیات فیزیکی و مکانیکی فیلم های زیست تخریب پذیر بر پایه ی ثعلب حاوی ترکیبات نانو، محمد اکرامی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1392/4/30 

- بررسی خصوصیات فیزیکی و مکانیکی فیلم های زیست تخریب پذیر حاوی ذرات نانو بر پایه ی پروتئین به دست آمده از ضایعات ماهی قزل آلا، مرضیه میرزاخانی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1392/4/29 

- تاثیر افزودن صمغ ثعلب بر روی پایداری  و خواص رئولوژیکی سس ماست، میلاد پرو، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1392/4/22 

- بررسی بر هم کنش پروتئین - پلی ساکارید در پخشینه های کم چرب فراسودمند بر پایه مخلوط کره و روغن گردو، وحید مفید، زهرا امام جمعه، دکتری،  1392/11/30 

- تولید نانو ذرات پروتئینی از پروتئین های شیر و امکان سنجی استفاده ازاین نانو ذرات در نانو پوشانی ترکیبات فراسودمند، روح اله صادقی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1392/11/30 

- ارزیابی خواص تکنولوژیکی سوسیس تخمیری گوشت شتر تولید شده با جدایه های طبیعی لاکتوباسیلوس پنیر سنتی سیامزگی، مینا کارگزاری، زهرا امام جمعه، دکتری،  1392/11/30 

- بررسی اثر روش های مختلف استخراج بر خواص آنتی اکسیدانی و آنتی باکتریال عصاره حاصله از میوه عناب ، افسانه خسرونیا، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1392/11/19 

- بررسی تولید نانوذرات از پروتئین آب پنیر  (Whey) و امکان استفاده از آن در مدل‌های غذایی به عنوان بافت دهنده، اعظم عباسی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1392/10/9 

- بررسی امکان تولید ماست غنی شده فراسودمند پروبیوتیک با بکارگیری آلوئه ورا، سیامک رهبری، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1392/06/22 

- تاثیر اولتراسوند بر غیرفعال سازی لاکتوباسیلوس دلبروکی و اسینتوباکتر در آب انار   رشته صنایع غذایی- بیوتکنولوژی غذایی پردیس بین المللی ارس، پیمان پروینزاد، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1392/06/22 

- خشک کردن زرشک سیاه بیدانه در خشک کن ترکیبی بستر سیال- مایکروویو، مرتضی رشیدزاده گرگری، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1392/06/22 

- خشک کردن دانه های انار به روش بستر سیال، معصومه فتوحی کندلجی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1392/06/21 

- اثر روش های مختلف خشک کردن چای ترش بر ترکیبات و خواص فراسودمند آن، مانا نصرائی قمی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1392/04/31 

- استفاده از مدل ریاضی در مطالعه تاثیرات شرایط سرخ کردن ( درجه حرارت روغن ،ضخامت و نوع روغن سرخ کردنی ) در انتقال جرم و میزان جذب روغن حین سرخ کردن عمیق فیش فینگر.، سیدحسین ایزدی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1391/6/29 

- اپتیمم سازی شرایط استخراج با مایکروویو و اولتراسونیک پلی فنل ها و کافئین برگ سبز چای ایرانی با استفاده از روش سطح پاسخ، محمد علیپور نجمی ایرانق، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1391/6/28 

- امکان سنجی تولید چیپس ماهی از خانواده ماهی کیلکا، مصطفی عاشوری، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1391/6/26 

- بهینه سازی خصوصیات کیفی آب آلبالو حین تغلیظ به روش تقطیر غشایی با استفاده از روش سطح پاسخ، شکوفه برازنده، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1391/6/25 

- بهینه سازی خصوصیات کیفی آب زرشک حین تغلیظ به روش تقطیر غشایی با استفاده از روش سطح پاسخ، سمانه آزموده، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1391/6/25 

- توسعه و ارزیابی یک سامانه هوشمند مبتنی بر ماشین بینایی به منظور تعیین رسیدگی و میزان فعالیت آنتی اکسیدانی گیلاس و آلبالو، سعیده تقدمی صابری، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1391/6/21 

- بهینه سازی تولید پودر آب آلبالو به روش پاششی با استفاده از مدل های شبکه های عصبی و انفیس، اسماعیل کریمی روش، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1391/6/20 

- مطالعه تجربی ومدلسازی رفتار نانوذرات در ماتریس پلیمربسته بندی، مهدی فرهودی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1391/6/20 

- تعیین شرایط بهینه ی انبارمانی نوشیدنی فراسودمند بر پایه ی عصاره تخمیری گل گاو زبان، عاطفه رضایی سرتشنیزی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1391/6/18 

- طراحی فرمولاسیون سوسیس  هات داگ  وفرانکفورتر فاقد نیتریت وبررسی خواص ضد بوتولینال آنتی اکسیدانی وحسی آن، سعید تهموزی دیده بان، زهرا امام جمعه، دکتری،  1391/6/15 

- پیش بینی تغییر خصوصیات فیزیکوشیمیایی تمشک خشک شده در فرایند خشک کردن بستر سیال – مایکروویو با استفاده از مدل شبکه های عصبی مصنوعی، قاسم یوسفی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1391/3/23 

- بررسی امکان تولید نوشیدنی فراسودمند مخلوط شیر و شیر سویا با بکارگیری باکتریهای پروبیوتیک، نازنین قربانی مفرد، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1391/11/27 
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- استفاده از مدل ریاضی در مطالعه تاثیرات شرایط سرخ کردن ( درجه حرارت روغن ،ضخامت و نوع روغن سرخ کردنی ) در انتقال جرم و میزان جذب روغن حین سرخ کردن عمیق فیش فینگر، حسین ایزدی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1391/06/29 
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- بررسی اثر بسته بندی اتمسفر اصلاح شده بر روی ماندگاری نان های پر مصرف ایرانی، معصومه شفیعی بویینی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1390/6/23 
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- استخراج، شناسایی و تعیین ساختار پلی ساکارید های محلول در آب حاصل از ریشه گیاه چوبک تماشایی، کامبیز جهان بین، زهرا امام جمعه، دکتری،  1390/4/8 

- بهینه سازی فرآیند خشک کردن پاششی پنیر پاد فشار خون تغییر یافته با آنزیم، فاطمه آمیغی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1390/4/15 

- بررسی پایداری ترکیبات عطر و طعمی در بافت پینرلیقوان شبیه سازی شده بر اساس برهمکنش های آروماـ پروتئین ساکارید، مهرناز امینی فر، زهرا امام جمعه، دکتری،  1390/2/19 

- بررسی خصوصیات رئولوژیکی پخشینه (Spread) بر پایه روغن پسته، مراد موسی زاده، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1390/11/26 

- پیش بینی ضرائب انتشار مواد معطر در سیستم های غذایی چند جزئی مدل با توجه  به رئولوژی آن، وحید سمواتی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1390/11/11 

- بررسی اثر بسته بندی اتمسفر اصلاح شده بر روی ماندگاری نان های پرمصرف ایرانی، معصومه شفیعی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1390/06/23 

- پیش بینی تغییرات خصوصیات فیزیکو شیمیایی پودر آب شاتوت در فرآیند خشک کردن پاششی با استفاده از شبکه عصبی مصنوعی، محبوبه فضایلی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1389/6/23 

- تولید نوشیدنی فراسودمند با استفاده از تخمیر غیرالکلی آب انگور، نهال علی حیدری، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1389/06/31 

- مدلسازیی ویژگیهای کیفی آب شاتوت در سیستمهای غشایی  توسط شبکه های عصبی مصنوعی، غزاله حجت پناه، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1389/06/27 

- اثر روش های حرارتی روی ویژگی های کیفی عضله راسته (Longissimus.dorsi) شتر یک کوهانه، پرنگ نیک مرام، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1389/04/16 

- تولید اولتراسونیک پپتیدهای زیست فعال از کازئین با استفاده از نانو کره های آنزیمی پارامغناطیسی، اشکان مددلو، زهرا امام جمعه، دکتری،  1388/9/17 

- بررسی تاثیر نوع دیواره انتخابی بر کارایی پوشینه دار کردن ترکیبات فرار عطر و طعمی، محمدمهدی صفاری، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1388/7/4 

- پیش بینی خصوصیات کیفی زغال اخته خشک شده به روش ترکیبی اولترسوند اسمزی مایکروویو با استفاده از مدل سازی شبکه عصبی، سمیرا شمائی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1388/6/31 

- پایدارسازی آنتوسیانین ها با تولید امولسیون های مرکب، مینا فرضی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1388/6/28 

- تولید نوشیدنی سلامتی (Functional) بر پایه آب انار، زینب السادات ابراهیم زاده موسوی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1388/6/14 

- استفاده از تکنولوژی غشایی اولترافیلتراسیون در رنگبری شیره خرما، گلناز فتحی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1388/4/13 

- شناسایی جدایه های طبیعی لاکتوباسیلوس پنیر سنتی لیقوان به روش RAPD- PCR و ارزیانی تکنولوژیکی آنها به عنوان کشتهای آغاز گر، تیوا کفیلی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1388/2/29 

- مدلسازی فرایند انتقال جرم و حرارت در یک ماده مکعبی شکل در خشک کن ترکیبی بستر سیال مایکروویو، غلامرضا عسکری، زهرا امام جمعه، دکتری،  1388/12/19 

- بررسی فعالیت آنتی اکسیدانی و ضد میکروبی روغن اسانس رزماری، صدیقه توسلی کفرانی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1388/11/7 

- بررسی خواص آنتی‏اکسیدانی و ضدمیکروبی اسانس رزماری در نوشابه لیمویی، صدیقه توسلی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1388/11/07 

- مدلسازی ریاضی جریان آب انار در سیستمهای غشائی، حسین میرسعیدقاضی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1388/07/15 

- مدل سازی سینتیک خشک شدن لایه نازک سه رقم زردآلو، اسماعیل میرزایی قلعه، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1388/06/24 

- تولید نوشیدنی سلامت بر پایه آب انار، زینب السادات موسوی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1388/06/14 

- اثر بسته بندی در اتمسفر تعدیل یافته (MAP) به تنهایی و در ترکیب با تیمار با اتانول وپیش تیمار گرمایی بر انبار مانی و حفظ خصوصیات کیفی انگور رقم شاهرودی، عزیزه مسیب زاده، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1387/11/13 

- مدلسازی کینتیک پایداری رنگدانه کانتاگزانتین در شرایط مختلف، نینا سیدرضی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1387/09/11 

- بررسی تاثیر پارامترهای خشک‌کن پاششی (Spray Drying) بر خصوصیات فیزیکوشیمیایی پودر آب انار مصرفی، شیما یوسفی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1387/06/27 

- بررسی روابط متقابل بسته بندی پلی استایرن و پنیر خامه‌ای در طول زمان نگهداری، زهرا امیرشقاقی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1387/06/27 

- انتخاب مدل مناسب خشک کردن کیوی رقم هایوارد و مقایسه زمان و مقدار انرژی مصرفی، علی محمدی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1387/06/10 

- بررسی قدرت افلاتوکسین زدایی سویه های میکروبی تثبیت شده بر پسته، سمیه رهایی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1387/04/12 

- تحقیق و بررسی پیرامون تولید فیلم های کازئینی ضد میکروبی، عاطفه برومند، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1386/11/08 

- بررسی تأثیر کاربرد جانشین چربیها بر خواص فیزیکو شیمیایی و کیفی محصولات کنسروی، حمیده کریمیان، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1385/6/31 

- بررسی خواص رئولوژیکی و کاری صمغ باریجه، جعفر محمدزاده میلانی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1385/08/10 

- استخراج روغن هسته انار با استفاده از دو روش حلال آلی و سیال فوق بحرانی CO2 و مقایسه کمی و کیفی تعدادی از ترکیبات حاصل، هاجر عباسی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1385/06/25 

- تاثیر نوع کشت آغازگر, دمای گرمخانه گذاری و افزودن کنسانتره پروتئین های آب پنیر به منظور بهبود ویژگی های رئولوژیکی, ریز ساختاری و حسی ماست  set با چربی کاهش یافته، حبیب اله عباسی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1385/06/13 

- مطالعه غیرفعال سازی آنزیم لیپاز جرم گندم توسط مایکروویو  و همبستگی آن با رطوبت، محمد چهارباغی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1385 

- بررسی اثر متقابل پایدارکننده ها و امولسیون کننده ها بر روی افزایش حجم بستنی، شهرام خسروی قوشخانه، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1385 

- بررسی سینتیک رشد و تولید کانتاگزانتین توسط باکتری Dietzla natronolimnaea  در سیستم های Batch، فرامز خدائیان چگنی، زهرا امام جمعه، دکتری،  1385 

- بررسی برهم کنش بین ماده غذایی و بسته بندی آلومینیوم استرال در طول مدت نگهداری، کامبیز جهان بین، زهرا امام جمعه، دکتری،  1385 

- تأثیر انواع هیدروکلوئیدها و غلظت یونی بر پایداری نوشیدنیهای لبنی تخمیری، مهرناز امینی‌فر، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1385 

- بررسی ویژگی‌های فیزیکو شیمیایی فیلم های زئینی، بابک قنبرزاده، زهرا امام جمعه، دکتری،  1385 

- مقایسه کیفیتی روغن کانولای استحصالی با دی اکسید کربن فوق بحرانی و هگزان، احسان جناب، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1384 

- بررسـی اثـر بسته بندی تحت شرایط اتمسفر اصلاح شده (MAP)  بر زمان ماندگاری انار و تعیین شرایط بهینه بسته بندی، الهام لشکری، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1384 

- بررسی تاثیر فشار هموژنیزاسیون و کنستانترةی آب پنیر بر خواص رئولوژیکی و ریزساختاری خامه قنادی، عبدالوهاب قربانی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1384 

- فیلتراسیون و رنگبری شربت گلوگز با استفاده از تکنولوژی غشایی، روح اله صادقی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1383 

- بررسی عوامل موثر در جذب مواد طعمی در سیستمهای مدلی نوشابه های پرتقالی توسط لاک قوطی نوشابه (اثر زمان و دما)، حسین میرسعید قاضی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1383 

- بهبود ساختاره ویژگی‌های رفتارشناختی و کارکردی پنیر سفید ایرانی کم چرب، اشکان مددلو، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1383 

- تعیین ضریب نفوذپذیری PET نسبت به مواد معطر نوشابه، مریم سلامی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1383 

- استخراج اسانسهای گیاهی با استفاده از سیال فوق بحرانی گازکربنیک، حسین کزازی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1383 

- استخراج و شناسایی اسانس روغن پوست میوه رسیده نارنج واریته. Citrus Aurantium Var amara L، محمد میرحیدری، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1382 

- بررسی و مقایسه ویژگی های فیزیکی برش های نازک سیب خشک شده با استفاده از سه روش خشک کردن با هوای داغ، مایکروویو و انجمادی، غلامرضا عسکری، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1382 

- بررسی تلفیق فرایند اسمز و Coating در خشک کردن سیب، جلال دهقان نیا، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1381 

- بررسی میزان نفوذ روغن در حین سرخ کردن سیب زمینی، امان محمد ضیایی فر، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1381 

- بررسی و بهبود فرمولاسیون خشک کردن کیوی بروش اسمز، بهزاد علاء الدینی، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1381 

- اثر استفاده از فرایند اسمز در شاخص های کیفی خلال سیب زمینی منجمد(French Fries)، نیما آذرخش، زهرا امام جمعه، کارشناسی ارشد،  1380 
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